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Produccién anual: 3.500-4.000 botellas.

Alcohol: 13,5 %vol
Acidez Total(g/1): 7,19
Azicar Residual (g/1):0,5
PH:3,24
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VINO
Casal de Arman Tinto 2014.

BODEGA
Bodegas Casal de Arman, S.L.

DENOMINACION DE ORIGEN
Ribeiro

REGION
Valle del Avia

NOTA DE CATA

Con las mejores uvas Brancellao, Caifio Longo y Sousén del Valle
del Avia, os presentamos este vino de caracter marcadamente
atlantico, que recoge la tradicion de estas tierras para mostrarse
agil y fresco, con una vibrante acidez que lo hace tremendamente
gastronémicoy notas de zarzamora, laurel y frambuesa.

DETALLES

Endlogos: Javier Gonzélez Vazquezy Felicisimo Pereira.

Origen: 2 ha. de vifiedos en el Valle del Avia.

Suelos: Arenas graniticas con algo de arcilla (sébrego) y pizarra.
Variedades: Sousdn, Caifio Longo y Brancellao.

Temperatura: 14-160C

Elaboracion: Seleccién en vifiedo. Maceracién pre-fermentativa en frio de
uva entera, manteniéndose a baja temperatura durante el despalillado y el
encubado. Maceracion de hollejos durante 7 dias en acero inox. Descube.
FML. Trasiego y redondeo en depdsito durante 11 meses. Crianza en botella
3-4meses.

Contacto:

Ventas: Marcos Docasal | comercial@casaldearman.net
Export: Nico James| export@winesfromgalicia.com | (+34) 635 510 584



