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RIREIRO DEMOMEMACTON [DE ORNE Y
FROCUCTO D P

Produccién anual: 2.500botellas
Alcohol: 13,6 %vol

Acidez Total (g/1):5,8

Azdcar Residual (g/1): 2,1

PH: 3,29

ARMA N
Firea O loarciran

EDICION| LIMITADA
1573 Botel las

VINO
Finca Os Loureiros 2014.

BODEGA
Bodegas Casal de Arman, S.L.

DENOMINACION DE ORIGEN
Ribeiro

REGION
Valle del Avia

NOTADE CATA

De esta vifia ubicada a los pies del Monasterio de San Clodio, en una
zona mas umbria, y con un suelo de Sabrego (compuesto arenoso de
origen granitico) vendimiamos afio tras afio una Treixadura con muy
buen potencial alcohdlico, que ha madurado lentamente, lo que
permite el desarrollo mas pausado de los aromas y da como
resultado un vino con una definicién y finura inusual. Los aromas a
pera y citricos maduros se entrelazan con los matices de vainilla y
especias dela crianza.

DETALLES

Endlogos: Javier Gonzélez Vazquezy Felicisimo Pereira.
Origen: Vifiedos propios “Finca Os Loureiros”.

Suelos: Arenas graniticas.

Variedades: 100% Treixadura.

Temperatura: Temperatura: 9 -100C. Se aconseja abrir media hora antes de
suconsumo y/o decantar.

Elaboracién: Control riguroso en vifiedo para seleccionar la Treixadura con
mayor potencial de maduracién; vendimia manual en cajas de plastico de 15
kg. Transporte inmediato en furgonetaisotérmica, se somete ala uvaa control
de temperatura mediante suintroduccién en cdmara frigorifica a 70C durante
12 horas.

Seleccién en mesa vibratoria. Prensado neumatico de uva entera. Separacion
de mostos. Fermentacién a temperatura controlada en barricas de grano fino
de roble francés de 500 litros. 6 meses de crianza sobre lias en barrica con
battonage periddico.Mas de 10 meses de crianza en botella.

Contacto:
Ventas: Marcos Docasal | comercial@casaldearman.net
Export: Nico James | export@winesfromgalicia.com | (+34) 635 510 584



